Deckt den Teig mit
Frischhaltefolie ab und lasst ihn
fur 30 Minuten im Kuhlschrank

ruhen.

Gebt etwas Mehl auf die
Arbeitsflache, und rollt den Teig mit
einem Nudelholz auf ca. 0.5 cm aus.

Stecht die Kekse mit einem
Ausstecher aus.
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Glasurstifte (optional
Gebt die Kekse auf ein

mit Backpapier ausgelegtes
Backblech.

Backt sie flir ca. 10-12 Minuten.

Sobald sie kalt sind, kdnnt ihr sie
mit Glasurstiften dekorieren!
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Gebt das Mehl in eine Schussel
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Schere Bleistift
Kleber Frischhaltefoloe
Druckvorlage Ein Stuck Pappkarton

Druckt unsere
Vorlage aus und
schneidet aus.

Klebt die Vorlagen
auf den Karton und
zeichnet die Umrisse mit
dem Bleistift nach.

Bittet einen Erwachsenen,
eure Pappausstechformen
auszuschneiden.

Deckt sie mit
Frischhaltefolie ab.



