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Tipp: Tropfle etwas Wasser auf deinen
Keks, damit der Fondant besser an
dem Keks kleben bleibt.
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OHNE BACK Fondants aus und stich anschlieBend

EN wieder Kreise mit deinem Ausstecher aus.
Verwende nun das Messer und schneide,
wie in der Abbildung, Dreiecke aus dem
! Rand des Fondants, sodass eine Sternen-
L AL form entsteht. Lege sie anschlieBend auf
den weiBen Fondant deiner Kekse.
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Zum Schluss kannst du deine Kekse mit den
verschiedenen Lebensmittelfarben dekorieren.

Ergibt 15-20 Kekse

S, Rolle das weiBe Fon-
~ dant 2-4mm dick aus.
% \ Verwende etwas
Y Puderzucker, falls der
( \3 O Fondant zu klebrig
\ G, sein sollte.



